Справка № 6
по итогам  проверки организации питания обучающихся 

СП МБОУ СОШ № 3 г. Алагира РСО-Алания 
Дата посещения: 18.02.2022г. 
Цель  проверки: 

· Контроль санитарного состояния помещений пищеблока школьной столовой.
· Организация питания обучающихся.

· Анализ меню.
В ходе проверки проведена следующая работа:

Визуально осуществлен контроль санитарного состояния всех помещений пищеблока школьной столовой.  
Проверкой установлено: 

На момент проверки в 12.00 в школьной столовой питались обучающиеся 5-11 классов из числа малоимущих и многодетных семей. Повар Дзуцева Д.Ю., помощники повара Кантеева Т.Д. и Келехсаева Р.Р. были на своих рабочих местах и выполняли свои должностные обязанности. Обеденный зал был чистый, столы были накрытые и дети принимали горячий завтрак. Дежурный учитель был в зале. После приёма пищи обучающиеся аккуратно убрали посуду. 
Общая численность обучающихся 1-4 классов, получающих бесплатное питание, 96 человек. Общая численность обучающихся 5-11 классов, получающих бесплатное питание, 87 человек. У всех 87 обучающихся есть справки, подтверждающие статус малоимущих и/или многодетных семей. Всего по школе горячим питанием охвачены 183 человека, что составляет 81% обучающихся школы. 
Питание осуществляется на основании примерного 10-дневного меню, утверждённого Министерством образования и науки РСО-Алания и Роспотребнадзором.

В обеденном зале вывешено ежедневное меню, утверждённое заведующим СП с указанием наименования блюд, выхода продуктов. Суточные пробы берутся и хранятся в холодильнике. Выдача готовых блюд осуществляется после снятия пробы, результат фиксируется в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции».

Отпуск учащимся горячего питания в столовой осуществляется по классам в соответствии с графиком приема пищи, утвержденным заведующим СП.  

Анализ накопительных ведомостей и меню – требований позволяет сделать вывод, что дети в достаточном количестве получают мясо, овощи, фрукты. Осуществляется витаминизация третьих блюд.  

Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами СанПин 2.4.2.2821-10. Обеденный зал эстетично оформлен, обеспечен достаточным количеством посадочных мест.
Хранение продуктов осуществляется в соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркированы. 
Материально-техническая база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии. 

Выводы:

1. На момент проверки санитарно-гигиенические нормы обеденного зала и помещений пищеблока были соблюдены.  
2. Питание обучающихся осуществляется в соответствии с нормативными требованиями. Администрацией школы организован административно-общественный контроль над организацией питания, качеством приготовления пищи, закладкой продуктов, выхода готовой продукции, за соблюдением санитарно-гигиенических норм приготовления блюд, за посещаемостью учащимися столовой в соответствии с установленным графиком питания, организовано дежурство классных руководителей 1-11 классов по столовой. 

Рекомендации:
       1. С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно осуществлять мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.

      2. Ежедневно  следить за санитарным состоянием столовой, кухонной посуды и  специнвентаря.

Заведующий СП                                     _______    Догузов В.А.

Ответственная за питание                      _______    Ботоева Е.М.

Медсестра                                                _______     Мамиева Ж.Г.

Педагог-организатор                              _______     Кучиева Л.Д.
Представители родительской общественности – члены общешкольного родительского комитета:     ____________ Сохиева З.В.
____________  Калаева Ф.Н.
Ознакомлена повар школьной столовой: _________ Дзуцева Д.Ю.
Справка № 7
по итогам  проверки организации питания обучающихся  

СП МБОУ СОШ № 3 г. Алагира РСО-Алания 

Дата посещения: 15.03.2022г. 
Цель  проверки: 

- Организация  питания учащихся.
- Анализ  меню.
- Работа  школьной столовой. Контроль  санитарного состояния помещений пищеблока школьной столовой.
В ходе проверки проведена следующая работа:

Визуально осуществлен контроль санитарного состояния всех помещений пищеблока школьной столовой и организация питания учащихся.  

Проверкой установлено:
На момент проверки в 11.25 в школьной столовой завтракали обучающиеся 2 и 4 классов. Всего в этот день горячие завтраки получили все 96 обучающихся 1-4 классов и 87 обучающихся 5-11 классов, имеющих право на бесплатное питание. Повар Дзуцева Д.Ю., помощники повара Кантеева Т.Д. и Келехсаева Р.Р., медсестра Мамиева Ж.Г., педагог-организатор Кучиева Л.Д., классные руководители 1-11 классов следили за приёмом пищи обучающихся. Приём пищи осуществляется согласно Графику приёма пищи. Блюда соответствуют нормам и правилам их приготовления. Члены общешкольного родительского комитета Калаева Ф.Н. и Сохиева З. В. взяли порционные блюда на дегустацию. Родители остались довольны качеством приготовления блюд. Дети поели с аппетитом горячее блюдо.
Меню полностью соответствовало 10-дневному меню, утверждённому МОН РСО-А и Роспотребнадзором.   

Обеденный зал был чистый, мойки и все помещения столовой были чистые, продукты, находящиеся в 3-х холодильниках, были чистые. Все продукты промаркированы. Рыба хранится отдельно от других продуктов. Отходы находятся в ведре с крышкой. Обеденный зал проветривается. Медсестра Мамиева Ж.Г. в период приёма пищи обучающихся находится в обеденном зале и следит за работой сотрудников пищеблока и приёмом пищи обучающихся. 

Материально-техническая база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии. 

Выводы: 1. На момент проверки санитарно-гигиенические нормы обеденного зала и помещений пищеблока были соблюдены. 2. Питание организовано согласно Графику приёма пищи. 3. Меню соответствует 10-дневному меню, утверждённому МОН РСО-А и Роспотребнадзором.   

Рекомендации:
1. С целью контроля работы школьной столовой бракеражной комиссии и членам общешкольного родительского комитета школы ежедневно  следить за организацией питания, санитарным состоянием столовой, кухонной посуды и  специнвентаря.

Заведующий СП                                     _______     Догузов В.А.

Ответственная за питание                     _______     Ботоева Е.М.

Медсестра                                                _______     Мамиева Ж.Г.

Педагог-организатор                              _______     Кучиева Л.Д.
Представители родительской общественности – члены общешкольного родительского комитета:     ____________ Сохиева З.В.

____________  Калаева Ф.Н.
              Ознакомлена повар школьной столовой: _________ Дзуцева Д.Ю.
Справка № 8
по итогам  проверки организации питания обучающихся  

СП МБОУ СОШ № 3 г. Алагира РСО-Алания 

Дата посещения: 12.04.2022г. 
Цель  проверки: 

- Организация  питания учащихся.
- Анализ  меню.
- Работа  школьной столовой. Контроль  санитарного состояния помещений пищеблока школьной столовой.
В ходе проверки проведена следующая работа:

Визуально осуществлен контроль санитарного состояния всех помещений пищеблока школьной столовой и организация питания учащихся.  

Проверкой установлено:
На момент проверки в 10.30 в школьной столовой завтракали обучающиеся 1 и 3 классов. Всего в этот день горячие завтраки получили все 96 обучающихся 1-4 классов и 87 обучающихся 5-11 классов, имеющих право на бесплатное питание. Повар Дзуцева Д.Ю., помощники повара Кантеева Т.Д. и Келехсаева Р.Р., медсестра Мамиева Ж.Г., педагог-организатор Кучиева Л.Д., классные руководители 1-11 классов следили за приёмом пищи обучающихся. Приём пищи осуществляется согласно Графику приёма пищи. Блюда соответствуют нормам и правилам их приготовления. Члены общешкольного родительского комитета Калаева Ф.Н. и Сохиева З. В. взяли порционные блюда на дегустацию. Родители остались довольны качеством приготовления блюд. Дети поели с аппетитом горячее блюдо.
Меню полностью соответствовало 10-дневному меню, утверждённому МОН РСО-А и Роспотребнадзором.   

Обеденный зал был чистый, мойки и все помещения столовой были чистые, продукты, находящиеся в 3-х холодильниках, были чистые. Все продукты промаркированы. Рыба хранится отдельно от других продуктов. Отходы находятся в ведре с крышкой. Обеденный зал проветривается. Медсестра Мамиева Ж.Г. в период приёма пищи обучающихся находится в обеденном зале и следит за работой сотрудников пищеблока и приёмом пищи обучающихся. 

Материально-техническая база пищеблока находится в удовлетворительном состоянии. 

Выводы: 1. На момент проверки санитарно-гигиенические нормы обеденного зала и помещений пищеблока были соблюдены. 2. Питание организовано согласно Графику приёма пищи. 3. Меню соответствует 10-дневному меню, утверждённому МОН РСО-А и Роспотребнадзором.   

Рекомендации:
1. С целью контроля работы школьной столовой бракеражной комиссии и членам общешкольного родительского комитета школы ежедневно  следить за организацией питания, санитарным состоянием столовой, кухонной посуды и  специнвентаря.

Заведующий СП                                     _______     Догузов В.А.

Ответственная за питание                     _______     Ботоева Е.М.

Медсестра                                                _______     Мамиева Ж.Г.

Педагог-организатор                              _______     Кучиева Л.Д.
Представители родительской общественности – члены общешкольного родительского комитета:     ____________  Сохиева З.В.

____________  Калаева Ф.Н.
              Ознакомлена повар школьной столовой: _________ Дзуцева Д.Ю.
